
n e r a ,  m o r b i d a  e  d e l i c a t a
S W E E T  S T O U T

M A L T I  V i e n n a ,  S p e c i a l  W ,  C a r a f à  S p e c a l  1 ,  R o a s t e d  B a r l e y
C E R E A L I  F i o c c h i  d ’ A v e n a
L U P P O L I  S a p h i r
L I E V I T O  S a c c a h a r o m y c e s  C e r e v i s i a e

I n g r e d i e n t i

N o t e  t e c n i c h e

P r o f i l o  g u s t a t i v o

F o r m a t i

4 , 7 %  v o l .  -  1 2 °  p l a t o  -  2 2  I B U  -  2 4  m e s i  s h e l f  l i f e

M o r b i d a ,  p u l i t a  e  v e l l u t a t a  d a l  c o l o r e
s c u r o  e  d a l l ’ e l e g a n t e  a r o m a  t o s t a t o
d i  c a f f è .
O t t i m a  d a  g u s t a r e  s o l a ,  i d e a l e  c o n  l e
o s t r i c h e  e  i  d e s s e r t  a l  c i o c c o l a t o .  

3 3  c l  -  7 5  c l  -  1 5 0  c l  -  k e y k e g  2 0  l t

Le nostre Birre mantengono tutta la ricchezza di profumi e
sapori conferiti dagli ingredienti. Non sono filtrate, ne

pastorizzate quindi vive sane e genuine.
Conservare in piedi al fresco e lontane da fonti di calore.
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