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BIRRA, PER
FAVORE

Na década de 90, os italianos descobriram que os encantos da cerveja nao vinham sé das
conhecidas louras geladas. Hoje, mais de 300 microcervejarias nao tém paura de ousar.
Juntas, espalham sabores, aromas e estilos distintos pela cartografia cervejeira da bota

Um passelo cevado
e maltado pelas
cervejarias italianas

Roberto Fonseca

Um pais apaixonado por fute-
bol, com um presidente que,
vez ou outra, causa polémicas
comseus comentarios. Demea-
dos dos anos 90 para c4, come-
cou a descobrir que cerveja era

muito mais que a loura do dia a
dia. A descricdo bem caberia
ao Brasil, mas ha na Europa ou-
tro pais com as mesmas carac-
teristicas: a Italia.

A semelhanca, porém, aca-
ba ai: a cena cervejeira no pais
se desenvolveu muito mais ra-

Em uma cidade de apenas 2 mil habitantes, en-
= tre Mildo e o Lago de Como, Agostino Arioli co-
megou em 1996 a produzir cervejas para servir em seu

1 Birrificio Italiano

pub. Criou afeicéo especialmente pelas lagers (cerve-

pido que abrasileira. Hoje, eles
témcercade 300 microcerveja-
rias - segundo o critico de cer-
vejas Lorenzo Dabove, uma
das referéncias sobre o tema
naltalia -, enquanto nés temos
cercade 100.

Também chama atencéio por

ldovigorna criatividade. H4 cer-
vejas “extremas”, com boas do-
ses de amargor ou teor alcodli-
co, e exemplares respeitaveis
de estilos classicos, como pil-
sen, altbier e bock. E usam mui-
tos ingredientes locais: mel, er-
vas, castanhas e até fumo.

Por esses predicados, a Ita-
lia também poderia ser chama-
da, no mapa mundi cervejeiro,
de “Estados Unidos da Euro-
pa”. Famosos pelainvencionice
aliada a qualidade, os norte-
americanos, alias, descobriram
répido o que se passava ali e ho-
je estéo entre os principais im-
portadores de cerveja italiana.

Para conhecer mais dos aro-
mas e sabores dessa novidade
no pais famoso por seus vinhos,
o Paladar percorreu dez cerve-
jarias italianas em 11 dias, em
umamaratonacomdegustacéo
de mais de cem receitas - sim,
cada fabricante se orgulha por

Maltus Faber
Colegas de Parmalat ha 20 anos, Massimo Ver-

= saci e Fausto Marenco abriram a microcerveja-
ria em um local simbdlico: a La Cervisia, primeira cervejaria
de Génova. La também existiu a primeira escola de mestres-

tervariada carta, sejade estilos
ou interpretacdes da mesma
cerveja, em fermentadores de
aluminio ou barris que eram de
vinho, outra mania local.

Apds conversar com produ-
tores e degustadores italianos,
é possivel deduzir por que eles
evoluframtéorapido. A primei-
ra razéo é a preferéncia pela
criatividade. Salvo raras e hon-
rosasexcecdes, cervejeirosbra-
sileiros ficam amarrados ao pil-
sen e aum ou outro estilo extra.
A segunda: a maioria comecgou
fazendo cerveja em casa, estu-
dandodiferentes escolas cerve-
jeiras e sem travas comerciais.

Além das cervejarias, ha ou-
tros locais que merecem visita.
Em Génova, o Pub del Duca
(Via G. Romeo, 5, Genoa Nervi)
ficalonge do centro, mas a vista
compensa. Um dos ambientes é
projetado sobre o mar, ao lado
debarcos de madeirados pesca-

dores. Abriu em 1995, mas o lo-
cal ja abrigou uma trattoria no
fimdoséculo18. Haboa varieda-
dedecervejasitalianaseimpor-
tadas - sdo 7 tipos de chope e
cerca de 80 em garrafa — e um
cardapio interessante, que in-
clui o tradicional pesto geno-
vés, ideal para se harmonizar
com uma saison local.

EmRoma, além do Open Ba-
ladin (Via Degli Specchi, 7),
com40 chopes, ha,na ViaBene-
detta, no Trastevere, visita du-
plaobrigatéria. Comece no Bir
& Fud, restaurante com boa
oferta de italianas, e encerre —
ou comece para valer - a noite
atravessando a rua em dire¢io
ao Ma Che Siete Venutti a Fa?
(ou “o que vocés vieram fazer
aqui?”), pequeno e invariavel-
mente lotado. E néo se espante
se alguém berrar “birra!” de
tempos em tempos. E costume
local. @

A cerca de 120 km de Roma, a producéo tem

9 Birra Del Borgo

= como carro-chefe a excelente Re Ale (e sua
versao Extra), uma india pale ale com belo e comple-

X0 aroma citrico. Mas ha produgdes mais

jas de baixa fermentagao) de inspiragao alema. Sua
Tipopils é uma excelente representante do estilo pil-
sen, nao filtrada, com um 6timo e afiado amargor. Ou-
tra que vale a degustacédo é a Bibock, uma bock com
bom aroma, sabor de malte e um bdnus: notas citricas
de lupulo destacadas e um amargor e “secura” um pou-
co superiores ao padrao do estilo. Ha ainda receitas
exéticas, que levam flores e pimenta (a Fleurette), cas-
sis (a Cassissona) e cerejas (a Scires), e producdes ex-
perimentais de estilos fixos, com interessantes mudan-
cas, caso da Prima, dunkel de influéncia alema.

@ Via Castello, 51, Lurago Marinone, www.birrificio.it

Nascido em uma familia de vinicultores, Ren-

= zo Losi migrou para a cerveja quando o con-
sumo de vinho na regido em que vive, Torrechiara,
caiu consideravelmente. Produz estilos diversos,
mas ficou famoso pelas receitas maturadas em bar-
ris de madeira, cuja fermentacao é auxi-
liada pelas leveduras no ar. Sua cria
mais famosa, a Panil Barriquée Sour, é
bastante apreciada nos EUA e teve me-
Ihor desempenho em uma degustacao
que a belga Rodenbach Grand Cru, ico-
ne das sour ales. E uma cerveja que ma-
tura em barris de carvalho francés que
eram usados para vinho, complexa,
com notas de madeira/baunilha,
torradas, frutas vermelhas e acidas,
com um surpreendente equilibrio.
Outro ponto alto é a Divina, cerveja
clara que fica uma noite em fermen-
tador com a tampa aberta, para que
as leveduras atuem. Nas mais classi-
cas, ha as frutadas Ambré e Brune.

2 Panil/Birrificio Torrechiara
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e Strada Pilastro, 35, Torrechiara, NGt e

www.panilbeer.com

Le Baladin
E, provavelmente, o destino mais dificil de

= ser alcangado sem carro. Em um bar nessa
cidadezinha, com cerca de 1.000 habitantes, o cerve-
jeiro mais badalado da Italia atualmente, Teo Musso,
vende suas crias, ao menos 14 por ano - s&o produzi-
das na vizinha Farigliano. A Le Baladin tem desde
me—,  receitas classicas - como a aromatica
= e condimentada Isaac (uma witbier)
ou a excelente Nifa (bitter ale, lupula-
da e frutada) - até outras bastante
exéticas - como a Nora, de influéncia
egipcia, feita com cereais como o ka-
mut (os aromas podem assustar os
menos preparados). A pérola da pro-
ducéo, porém, é a Xiauyu, um bar-
ley wine experimental em que Mus-
so testou diferentes niveis de oxi-
dacao. Com 13,5% de alcool, tem
aroma alcodlico intenso e licoro-
so, com notas de chocolate e
malte que se repetem na boca.
A cerveja n&o forma espuma e é
tomada em pequenas doses.

e Piazza V Luglio, 15, Piozzo,
www.birreria.com

Grado Plato
A poucos minutos de Turim, a producéo é tocada por Sergio

» Ormea e seu filho Gabriele. Sergio comecou fazendo cerveja
em casa até que, um dia, um vizinho sugeriu que ele
abrisse a fabrica, ja que a produgéo caseira acabava
logo. A melhor é a Chocarrubica, que leva favas de ca- §
cau, aveia e alfarroba - cujo sabor lembra cacau. Ela
tem aroma e sabor de chocolate, um toque tostado,
¢ com bela cremosidade na boca e toques de ltpulo.

Outra degustacéo obrigatdria é a da Sticher, inspira-
¢ da nas altbiers alemas. Avermelhada, tem aroma de
ldpulo, malte e leve frutado. No sabor, apesar do
dominio do Itpulo citrico, ha ainda notas de cara-
melo e final seco. E a primeira cerveja autdc-
tone do Piemonte, com cevada e ltipulo
plantados na regido. O bar/restaurante
da Grado Plato é especializado em escar-
gots, preparados em mais de 20 receitas.

e Vialle Fasano, 36, Chieri,
www.gradoplato.it

cervejeiros da regido. O nome Maltus Faber vem dai, e, em

livre interpretacao, significa artesaos do malte. Em-
bora a dupla tenha predilecao por cervejas de inspi-
ragdo belga, segue arigida regra alema da Lei de
Pureza: s6 usar agua, malte, Itipulo e fermento. E
da levedura trapista de alta fermentacéo — a mes-
ma em todas as receitas -, portanto, que nascem
os aromas condimentados e de especiarias das
produgdes da Maltus. As melhores séo as cerve-
jas escuras, como a Brune, com aroma e sabor
de frutas vermelhas e caramelo, licorosa; a po-
tente Extra Brune, com 10% de teor alcodlico,
mais “quente na boca”; e a Imperial Stout, com
notas de malte tostado e de chocolate e corpo
bastante denso. Merecem mencéo ainda a Tri-
pel, bem condimentada e picante, e a Ambrata,
equilibrada e com boas notas de caramelo.

e Via Fegino, 3, Génova, www.maltusfaber.
com

Localizada na terra natal do compositor italia-

= no Verdi, a cervejaria de 2007 é tocada pelo
jovem Giovanni Campari, que comecou fazendo cer-
veja em casa e passou por estagio no Birrificio Italia-
no. O destaque da produgao é a excelente Verdi, uma
imperial stout com adigcao de pimenta. A combinagao
pode soar estranha, mas a pimenta gera um equili-
brio com as notas de torrado e chocolate e o corpo
denso da cerveja. Também merece elogios a Nuova
Mattina, ou New Morning, como é exportada para
os EUA. Cerveja inspirada nas saisons belgas que
leva nove tipos de especiarias, tem um forte aro-
ma condimentado que se reflete no sabor, bastan-
te lupulado e com final seco. Para fas de estilos
mais classicos, a Via Emilia € uma pilsen com
bastante lipulo e amargor fino. Em homenagem
ao nascimento do filho, Campari fez a L'Ultima
Luna, maturada nove meses em barril de vinho.

5 Birrificio Del Ducato

@ Via G. Strepponi, 50 A, Roncole Verdi Busset- ~

to, www.birrificiodelducato.it

FARRELL/AE

ousadas e experimentais, como a Keto
Reporter, uma porter que usa em sua re-
ceita tabaco toscano estilo Kentucky. O
dono, Leonardo Di Vincenzo, também
fez parceria com o mestre cervejeiro
Sam Calagione, da norte-americana ,
Dogfish Head, para produzir a My An- ,/'
tonia, uma imperial pilsner, versao '
“turbinada” do estilo. Outra tabeli-
nha do italiano foi com a belga Can-
tillon: misturou-se uma das cervejas
da Birra Del Borgo com uma cerveja
estilo lambic, dando origem a Du-
chessic.

e Via Del Colle Rosso, s/n.°, Borgo-
rose, www.birradelborgo.it

Montegioco
Dona de uma das producdes mais variadas

= da Itdlia, a Montegioco, a poucos quiléme-
tros de Tortona, esté na casa das 20 cervejas anuais.
Muitas séo testadas pelo cervejeiro Riccardo Franzo-
si em barris de madeira que originalmente eram usa-
dos por vinicolas com Barbera. E surpreendente (e
fascinante) ver como a mesma cerveja, deixada em
barris do mesmo lote, mas posicionados
em salas distintas a alguns metros uma da
outra e com fermentacéo espontanea provo-
cada pelas leveduras do ar, originam produ-
tos absolutamente diferentes. Destacam-se
a excelente Mac Runa, feita com malte de
uisque e com aroma e sabor adocicados e
levemente defumados; a Dolii Raptor (na
versao que maturou em barris de madei-
ra), que tem uma bela mescla de sabo-
res acéticos, resultantes da fermenta-
¢ao das leveduras do ar, com frutado e
madeira conferidos pelas barricas, e a
Imperial Porter também maturada em
barris, que alia notas de malte torrado,
suave café e licorosidade a baunilha
“emprestada” da madeira.

o Frazione Fabbrica, 1, Montegioco,
www.birrificiomontegioco.com

Nascida de uma parceria entre os irmaos Da-

= vide e Gianpaolo Sangorgi e o cervejeiro Fa-
bio Brocca, a Lambrate vende sua
produgdo em um pequeno pub P
de Milao. Preste atencéo ao &
servico do chope, mais demo-
rado que no Brasil, mas que
deixa uma espuma mais firme.
Vale apostar na Ghisa, uma ale
defumada potente, com notas
suaves de ltipulo no aroma e
final com leve chocolate. Outro
destaque é a Porpora, uma ale
avermelhada, com bom aroma
de ldpulo citrico e sabor leve-
mente adocicado, bom pelo
amargor e final seco.

7 Birrificio Lambrate

e Via Adelchi, 5, Milao,
www.birrificiolambrate.com

Toccalmatto

6 Localizada em Fidenza, perto

= de Parma, é uma das mais no-
vas microcervejarias do pais. Da produ-
cao, tocada por Bruno Carilli, destacam-
se a Fumé du Sanglier, uma porter com
maltes defumados e notas de chocola-
te, e a Surfing Hop, uma potente in-
dia pale ale de inspiracéo america-
na, com 85 unidades de amargor
(s6 para comparar, uma lager indus-
trial tem 10), com notas destacadas
de ldpulo herbal e boas doses de
malte e caramelo. Ha ainda a aroma-
tica Ambrosia, que leva flores de
sambuco e mel.

o Via San Michele Campagna,
22C, Fidenza,
www.birratoccalmatto.it



